GrAN?

Innovativ og funktionel opbevaring af fadevarer



Velg Gram - og glem sa alt om det

Gram Commercial arbejder i det professionelle kakkens tjeneste og har i
mere end en menneskealder sat alt ind pa at skabe og udvikle optimale

lgsninger inden for kel og frys.

Teknologisk nyteenkning og et indgdende kendskab til professionelle
gnsker og behov er grundlaget for den uafbrudte produktudvikling hos
Gram. Hos os gar funktionaliteten side om side med kvalitet, design og

miljgmaessig omtanke.

Gram stér ikke alene for gennemtaenkt design og sikker, hygiejnisk op-
bevaring af fedevarer, men er ogsé et skridt foran pa mange andre om-
rader. Vi tilstreeber til stadighed at udvikle produkter med det mindst
mulige renggringsbehov, det lavest mulige energiforbrug, den hgjeste

driftsikkerhed og den laengste holdbarhed.

Det giver dig tryghed i hverdagen — og overskud til at koncentrere dig om
det vaesentlige. Gram er lavet til at virke - ar efter ar efter ar. Og har du
forst inviteret Gram ind i dit kekken, behgver du faktisk ikke taeenke mere

pa det.



Det far du, nar du vaelger Gram

Den bedste grund til at veelge Gram er selvfglgelig,
at du i det store Gram sortiment finder prascis det
eller de produkter, der lever op til dine behov, nar
det geelder design, funktion, indretning osv.

Men ud over alle de konkrete produktfortrin, vil du
som Gram kunde opleve en lang raekke andre for-
dele:

Konsekvent miljopolitik i praksis

Hos Gram sgger vi at minimere miljgbelast-
ningen pa alle niveauer. Det sker bl.a. gennem
udvikling af lavenergiprodukter, brug af naturlige
kolemidler og genanvendelige materialer alle ste-
der, hvor det er teknisk muligt.

Vi er der, hvor du er

Gram samarbejder med de bedste og mest serigse
forhandlere. Det giver dig sikkerhed for, at du altid
kan fa hurtig og kompetent betjening, der hvor du er.

3 ars garanti giver ro i sjeelen

Hele 3 ars garanti pa alle Gram produkter til profes-
sionelle giver ro i sjaelen. Service udferes af Gram's
lokalboende servicemontegrer, der er specialister i
kel og frys.

Reservedele i op til 10 ar

Med alle Gram produkter falger en garanti for, at du
kan fa reservedele op til 10 ar efter kabet. Ogsa pa
modeller, der ikke lzengere findes i sortimentet.

Innovative and functional food storage

Quick Links
ogumentation
Ioin_gur E-nismslatter
Dealer Locator

Demmork B

iafl linkg
Eragusntis &ked Quspivs
Macand gossigns

Search
Snaich iy -]

On-line information til kunder

Pa www.gram-commercial.com kan du hente detal-
jeret information om alle professionelle Gram pro-
dukter, herunder brochurer og betjeningsvejlednin-
ger. Her finder du ogsé oplysninger om virksom-
heden, nyheder, nyttige opbevaringstips m.v.




Den nye Gram
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PLUS, TWIN, EURO, MIDI

De nye Gram familier

Du kan altid finde et Gram skab, der passer
til dit kekken og dine behov. Modellerne
varierer i bredde, hgjde, temperaturomrade,
materialevalg og udstyrsniveau.

Temperaturomrade
Det er muligt at veelge mellem tre forskellige tem-
peraturomrader:

K Kol +2/+12°C
M Udvidet kol -5/+12°C
F Frys -25/-5°C

Stort eller smat?

Storrelserne pa skabene varierer fra 425 til 1400
liter, og du kan vaelge mellem modeller med kom-
pressorrum for oven (PLUS, TWIN og EURO) eller
for neden (MIDI).

Markant lavere energiforbrug

Feelles for alle de nye skabe er, at de sikrer dig en
markant lavere el-regning. Det samlede energi-
forbrug er reduceret med op til 47% pa fryseskabe
og helt op til 74% pa koeleskabe!*
Miljgbelastningen minimeres desuden gennem brug
af naturlige kole- og isoleringsmidler helt fri for driv-
husgassen HFC.

*Kilde: Slutrapport fra Teknologisk Institut.

Glatte overflader overalt samt vandtaette samlinger gor rengaringen nem
og hurtig. Det hjeelper dig med at holde en hgj hygiejnestandard. Du
kan veelge mellem 3 forskellige materiale- og udstyrsspecifikationer:

Materiale (0.4 RS LS

Udvendig front: Rustfrit stal Rustfrit stal Hvidlakeret

Udvendige sider: Rustfrit stal Aluminium Hvidlakeret

Indvendige sider: Rustfrit stal Aluminium Aluminium J

Indvendig bund: Rustfrit stal Rustfrit stal

Udstyr (0) ¢ RS

Torkelfunktion, omskifter
mellem fugtig og tor luft

Rustfrit stal Hvidlakeret udforelse

LS

(kun M-version) v

Optoningsfunktion

(kun M-version) v

Aflaselig dor v v v

Selviukkende der v v v

Fodpedal derabner ——__.." .

(ikke MIDI) v B
._'. =

Rustfri tradhylder [jllill@

med kipsikring v i

Gr4, plastbehandlede -

tradhylder med kipsikring v v

Med udgangspunkt i en af ovenstdende udstyrspakker (CX, RS eller LS)
kan du fa opfyldt individuelle ensker til f.eks. datalogger, venstrehaengt
dar, top- eller bagplade i rustfrit stal, glasder i stedet for isoleret der,
alternative benhgjder, hjulseet, flere eller faerre hylder, bageriudstyr osv.

Kort sagt, individuelle gnsker bydes velkommen.

Sl

Gram Data Logger



Innovation i detaljer

Nem vedligeholdelse

Der er nem adgang til det ud-
skiftelige stov- og feditfilter, der
beskytter koleanlaegget mod
overbelastning.

Dorlas er standard

Alle de nye skabe er fodt med
dorlds. Det beskytter varelage-
ret uden for normal arbejdstid.

Unikt luftledesystem

Luften indsuges helt fremme
ved doren. Herfra ledes den
igennem koleelementet og ned i
en luftkanal, der slutter nederst
i skabet. Det sikrer ensartet
kulde i hele skabet.

Jget sikkerhed

Det enkle styringssystem har
indbyggede alarmer og ngd-
programmer, der vedligeholder
temperaturen indtil en evt. fejl er
afhjulpet.

Glasdor som alternativ

Der er mulighed for at fa glas-
dor med lavenergiglas i stedet
for isoleret der pa flere af PLUS
og MIDI modellerne.

Fodpedal og

selvlukkende dor

Flere skabe er udstyret med
fodpedal derdbner, en praktisk
detalje ndr man har haenderne
fulde. Alle skabe har selvluk-
kende dar, der forbliver dben i
en vinkel over 90°.

Fornem belysning

Nar deren abnes teender de
klare halogenlamper. Samtidig
standser Iuftledesystemets
ventilator, hvilket minimerer
kuldetabet.

Aftagelige teetningslister
Dorens teetningsliste holder
kulden inde i skabet. Den kan
let aftages for rengering, uden
brug af veerktej. Nemt og hy-
giejnisk.

Funktionelt design

Gennemgribende, integreret
handtag i hele derens hgjde.
Dorens afrundede form uden
fremspringende kanter mind-
sker risikoen for pakersel med
kore- eller ovnstativ.

Solide og kipsikre tradhylder
De steerke tradhylder er mon-
teret pa rustfri baesreskinner i
U-profil, der forhindrer at hyl-
den kipper ved udtraek. Beere-
skinnerne kan ogsa anvendes
til f.eks. GN-kantiner.

Robuste materialer

Den rustfri bundplade er formet
som en spildbakke med afrun-
dede kanter og hjgrner. Hylde-
ophaeng og beaereskinner er
ligeledes i rustfrit stal.

Ben, hjul eller
sokkelmontering

Skabene kan alternativt udsty-
res med ben i forskellige hgjder
eller lasbare hjulszet. En anden
mulighed er montering af ska-
bet pa en muret sokkel.



GRAM PLUS

Flagskibet til det kraevende kokken

PLUS skabene passer til det dybe 2/1 GN Eksempel pé navnekode: S K L RS
system, hvor 2 stk. 1/1 GN kantiner kan pla- Produktserie — 1
ceres efter hinanden direkte pa de rustfri Temperaturomréde
. . Kabinetsstarrelse
beaereskinner for at opna den bedst mulige Materialevalg
udnyttelse af varerummet. Udstyrspakke

PLUS leveres i 2 hgjder med rumindhold péa 600,
660, 1270 og 1400 liter og kan fas med indbygget
koleanlaeg eller beregnet for tilslutning til eksternt
koleanlaeg.

GRAM PLUS

v/ Standardmodel _ 600 660 1270 1400
@ Standard udstyr Grundmal (BxD), mm 695x876 695x876 1390x876 1390x876

. Hoajdemal, mm 2010 2160 2010 2160

O Valgfrit udstyr

Udstyrspakke CX RS CX RS LS CX RS CX RS
Temperatur- Keal, +2/+12°C K v 4 v v 4
omréde Udvidet kal, -5/+12°C M / v 7 v
Frys, -25/-5°C F v/ v/ v/ v/ v/ 4 v
Materialer, Rustfri/Rustfri 4 v v v
udvendig/indvendig | Rystfri, alu./Rustfri, alu. v / v v
Hvid/Rustfri, alu. v
Indhold Antal rustfri tradhylder 4 5) 8 10
Antal gré tradhylder
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N

~
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Udvendigt Hojrehaengt isoleret der
udstyr Venstrehzengt isoleret dor
Glasder, hgjre (K, uden lys)
Glasder, venstre (K, uden lys)
2 dore over hinanden (kun K)
Derlas

Selvlukkende dor(e)
Fodpedal derabner(e)

Rustfri topplade

Rustfri bagplade

Ben (H = 135/200 mm)

Ben (H = 185/250 mm)

Hjul (H = 125 mm)

Forberedt for sokkelmontage
Marineudferelse (kun K og F)
Indvendigt Tarkelingsfunktion (kun M)
udstyr Opteningsfunktion (kun M)
Datalogger

Flere/feerre tradhylder
Baereskinnesaet for 2/1 GN
Bageriplademal (46x61 cm)
Bageriskinnesaet
Kolesystem R 290

R 134a

R 404A

Forberedt for ekstern kompr.
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GRAM TWIN GRAM EURO

Brede skuldre giver Slankt ydre med
plads og overblik indre dybde

TWIN skabene passer til det brede 2/1 GN EURO er kole- og fryseskabe pa 500 liter
system, hvor 2 stk. 1/1 GN kantiner kan med en bredde pa kun 60 cm. Skabene pas-
placeres ved siden af hinanden pa en hylde. ser i hgjden til PLUS og TWIN 660 samt
Det giver hurtigt overblik og nem adgang tii PLUS 1400. Hyldemalet er det regulaere
varerne. Euronorm dvs. 40x60 cm.

TWIN leveres i 2 hgjder med rumindhold pd 600 og EURO er med andre ord smalle, dybe skabe, egnet
660 liter og kan f&s med indbygget kaleanlzeg eller til at kombinere med de ovrige gastro-norm skabe.
beregnet for tilslutning til eksternt koleanlaeg.

GRAM TWIN og EURO

/ Standardmodel TWIN 600 TWIN 660 EURO 500
® Standard udstyr Grundmal (BxD), mm 815x756 815x756 600x806
. Hogjdemal, mm 2010 2160 2160

O Valgfrit udstyr
Udstyrspakke CX RS CX RS LS CX RS LS

Temperatur- Keal, +2/+12°C K v v v v v

omréde Udvidet kel, -5/+12°C M 7 7 v
Frys, -25/-5°C F v v v v/ v v v v

Materialer, Rustfri/Rustfri v v v

udvendig/indvendig | Rystfri, alu/Rustfri, alu v v v
Hvid/Rustfri, alu v v

Indhold Antal rustfri tradhylder 4 5) 5
Antal gré tradhylder 4 B 5 5 5

Udvendigt Hojrehaengt isoleret der [ ] [ ] [ [ [ [ [ [

udstyr Venstreheengt isoleret dar O O O O O O O O
Dorlas [ J [ J [ J [ J [ J [ J [ J [ J
Selvliukkende der @ [ J [ J [ J [ J [ [ [
Fodpedal derdbner [ J [ [
Rustfri topplade O O O O O O O O
Rustfri bagplade O O O O O O O O
Ben (H = 135/200 mm) [ J [ J [ J [ J [ J [ J [ J [ J
Ben (H = 185/250 mm) O O O O O O O O
Hjul (H = 125 mm) @) O @) O O O O O
Forberedt for sokkelmontage O O O O O O O O
Marineudferelse (kun K og F) O O

Indvendigt Tarkelingsfunktion (kun M) [ [ J o

udstyr Opteningsfunktion (kun M) ® () ®
Datalogger O O O O O O O O
Flere/feerre tradhylder O O O O O O O O
Beereskinnesaet O O O O O O O O
Vaegskinneszet for 1/1 GN O O O
Bageriskinnesaet O O O

Kolesystem R 290 [ J [ J [ J [ J [ J [ J [ J [ J
R 134a @) O @) @) O @) @) @)
R 404A @) O @) O O O @) @)
Forberedt for ekstern kompr. O O O O O O O O
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GRAM MIDI

Et godt valg med brede muligheder

MIDI er kol og frys i gennemfort kvalitet,
med god anskaffelses- og driftsskonomi.
Serien bestar af kole- og fryseskabe i 2 for-
skellige bredder.

MIDI 425 byder pa maksimal opbevaringsplads,
men optager kun meget begreenset vaegplads pa
grund af den udvendige bredde pa kun 60 cm. MIDI

625 skabet er 81,5 cm bredt og passer til det brede
2/1 GN system, hvor 2 stk. 1/1 GN kantiner kan pla-
ceres ved siden af hinanden pé& en hylde. Hgjden er
fuldt udnyttet, og det er let at komme til varerne,
idet varerummet er haevet 37 cm over gulvet.

425 625

v Standardmodel

@ Standard udstyr Grundmél (BxD), mm

600x731 816x731

O Valgfrit udstyr Hojdemal, mm

2000 2000

Udstyrspakke CX

RS LS CX RS LS

Temperatur- Kel, +2/+12°C K

v v/

omrade Udvidet kel, -5/+12°C

Frys, -25/-5°C F

v/ v/

Materialer, Rustfri/Rustfri

udvendig/indvendig | Rystfri, alu/Rustfri, alu.

Hvid/Rustfri, alu.

Indhold Antal rustfri tradhylder 4

Antal gré tradhylder

Udvendigt Hgjrehaengt isoleret dor

O|e

udstyr

Venstrehaengt isoleret der

O|e
O|e
O|e

Glasder, hgjre

Glasder, venstre

Dorlas

Selvlukkende der

Rustfri bagplade

Hjulseet integreret i bundplade

Ben (H = 135/200 mm)

Ol@O|e|e
Ole0|e|e|O|0|0|e
Ol@O|e|e
Ole0|e|e|O|0|0|e

Marineudferelse (kun K og F)

Indvendig Torkelingsfunktion (kun M)

udstyr Opteningsfunktion (kun M)

Datalogger

Flere/feerre tradhylder

Baereskinnesaet

OO0 e|l®OCleO|e|e

O[O0
O[O0

O|0|I0C|e|®@C|O|e|C e e

Vaegskinnesaet for 1/1 GN

O[O0 |O
O[O0 O

Bageriplademal (61x46 cm)

Bageriskinnesaet

O
O
O[O
O[O
O[O

Fiskekasseszet (10 stk)

Kolesystem R 290

R 134a

R 404A

O|0|0|@ OO

Forberedt for ekstern kompr.

O|0|0|@
O|0|0|e
O|0|0|e
O|0|0|@
O|0|0|e
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Tekniske specifikationer

PLUS

2/1 Gastronorm - dyb

_— ——
I |
. \
| 1'
PLUS 600 PLUS 660 PLUS 1270 PLUS 1400
K | M | F K | M | F K | M | F K | M | F

I;nge;at“r' °oC |+2/412|-5/412 | -25/-5 |+2/412 | -5/412 | -25/-5 |+2/412 | -5/412 | -25/-5 |+2/+12]| -5/+12 | -25/-5
Kolekapacre® | watt 345 345 426 426
Kolekapacitet | Watt 426 426 1180 1180
Energitorbrug| o | 09 | 15 | 34 | 10 | 15 | 35 | 23 | 35 | 75 | 24 | 36 | 78
f“';lutning V/Hz 230/50
TUSWANINGS” | watt | 300 | 365 | 510 | 300 | 365 | 510 | 800 | 950 | 1100 | 800 | 950 | 1100
fo':‘&irg"' A |15 | 17 | 25 | 15 | 1,7 | 25 | 385 | 45 | 52 | 35 | 45 | 52
Klimaklasse S
Kolemiddel R290
Rumindhold, | 600 660 1270 1400
Rumindhold, | 506 563 1020 1134
BxD mm 695 x 876 695 x 876 1390 x 876 1390 x 876
H (ben) mm 2010 2160 2010 2160
H (hjul) mm 2000 2150 2000 2150
H (sokkel) | mm 1875 2025 1875 2025
Diagonal mm 2127 2269 2196 2334
Kfﬁftt(; Kg 152 157 285 295 298 308

Data efter EN 441. Ret til @endringer som folge af produktudvikling forebeholdes.
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TWIN __ERO | mDI

Euronorm

2/1 Gastronorm - bred

1/1 Gastronorm

2/1 Gastronorm - bred

TWIN 600 TWIN 660 EURO 500 MIDI 425 MIDI 625
K M F K M F K M F K M F K M F
+2/+12 | -5/+12 | -25/-5 | +2/+12 | -5/+12 | -25/-5 |+2/+12 | -5/+12 | -25/-5 |+2/+12 | -5/+12 | -25/-5 +2/+12 | -5/+12 | -25/-5
345 345 345 345 345
426 426 426 325 426
1,0 1,5 3,5 1,0 1,6 3,6 0,9 1,5 3,4 0,8 1,4 3.2 1,0 1,6 4,0
230/50
300 365 | 510 300 365 510 300 | 365 510 | 300 365 510 300 365 | 510
1,5 1,7 25 1,5 1,7 25 1,5 1,7 2,5 1,5 1,7 25 1,5 1,7 25
5
R290
600 660 500 425 625
506 563 448 388 571
815 x 756 815 x 756 600 x 806 600 x 731 815 x 731
2010 2160 2160
2000 2150 2150 2000 2000
1875 2025 2025
2151 2292 2242 2088 2133
152 157 137 118 160

15




Forhandler

Kontakt

Danmark

Hovedkvarter:

Gram Commercial A/S

Aage Grams Vej 1

DK-6500 Vojens

Tel.: 7320 12 00

Fax: 73 20 12 01

e-mail: info@gram-commercial.com

Sverige

Gram Commercial

Box 5157

S-20071 Malmd

Tel.: +46 40 98 78 48

Fax: +46 40 98 78 49

e-mail: info@gram-commercial.com

Norge

Gram Commercial NUF

Pb. 44

N-1970 Hemnes

Tel.: +47 22 88 17 50

Fax: +47 22 88 17 51

e-mail: info@gram-commercial.com

Storbritanien

Gram (UK) Ltd.

2 The Technology Centre
London Road

Swanley

Kent

BR8 7AG

Tel.: +44 1322 616900
Fax: +44 1322 616901
e-mail: info@gramuk.co.uk

Tyskland

Gram Deutschland GmbH
HolztorstraBe 60

D-31157 Sarstedt

Tel.: +49 5066 -60 46 -0

Fax: +49 5066 - 60 46 - 49

e-mail: info@gram-commercial.com

Nederlandene
Gram Nederland B.V.
Postbus 601
NL-7600 AP Almelo
Tel.: +31 546 454252
Fax: +31 546 813455
e-mail: info@gram.nl

Gvrige
Oplysning om naermeste distributer pa:
www.gram-commercial.com

GrAN

Facts om os

Gram Commercial A/S udvikler og producerer kgl
og frys til professionelle kakkener. Med hoved-
seede i Vojens, Danmark samt et omfattende
netveaerk af forhandlere i hele verden yder vi alle
steder kompetent, lokal service til vores kunder.





